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Tryffeljagaren Renato Agnello féljer sin specialtrdnade hund Diana i sparen. Den vita tryffeln trivs i I6vskog och langs med vagkanter, som hér i Albatrakten i norra Italien.

SKATTJAKT
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Den dr ful, skor och doftar som unken vitlok pa burk. Trots detta
dlskas den vita tryffeln av GRISAR, HUNDAR och GOURMEER.

I Alba, Piemonte kostar den cirka 277000 kronor kilot och i Stockholm
var priset nyligen 69 ooo kronor kilot. Vi for pa tryffeljakt for att
forsoka forstd varfor en knol kan ha en sédan HOG STATUS.

TEXT: MILENA BERGQUIST  FOTO: STAFFAN LOWSTEDT
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Den VITA TRYFFELN har blivit
sdllsynt samtidigt som efterfragan okar

SCHWEIZ

PIEMONTE

Turine

Brae ®Alba

FRANKRIKE

50 km

Medelhavet

I:I Fakta

Fina stader

Resa: | Piemon-
te finns flyg-
platsi Turin,
man kan flyga
dit med de fles-
ta flygbolag,
dock inte di-
rekt. Direktflyg
gar till Berga-
mo, Milano och
Nice. Sedan kan
man ta tag eller
buss till Alba.

Sevart: Alba
och Bra drsma,
vackra och
oforstorda sta-
der. | Bra star-
tade slow food-
rorelsen. Missa
inte urrestau-
rangen Osteria
del Boccondiv-
ino, Via della
Mendicita
Istruita 14.

Webben

For tagtider:

s www.tren-
italia.com
Varje host halls
speciella tryf-
felmarknader.

Las mer:

e www.asti-
turismo.it

e www.enit.it

Det skymmer 6ver kullarna kring La
MorrainordvistraItalien. Vinrankor-
nas blad tecknar sig svarta mot en
morkbld himmel. Senhdsten dr hir
och nu giller det for tryffeljigarna att
ge sig ut natt efter nattijakt pa det vita
guldet - den vita tryffeln. Lagen till-
later licensierat plockande fran den 15
september och till och med den 15
januari och for den som hittar manga
gula knodlar kan inkomsterna ge ett
ordentligt tillskott i kassan.

Pé en dde parkeringsplats nedanfor
en av regionen Piemontes manga
vingardar har vi stimt mote med
Renato Agnello. Vid en skruttig gam-
mal Fiat star han och vintar, vider-
biten, tunn och senig, ikladd gron vist,
stovlar och med en handkarvad kipp
i handen. Han dr 68 ar och fjirde
generationens tryffeljdgare. Redan
nir han var fyra fick han f6lja med sin
farfar och pappa pa nattliga rader.

Vihor skall franbilen ochienhund-
bur trings hans tva specialtrinade
tryffelhundar, Diana och Chira. De
kan inte fort nog hoppa ut ur bilen,
hilsar pa oss och sniffar ivrigt med
fuktiga nosar i luften. De vet precis
vad de ska ut pa och det gér inte att ta
miste pa deras gliadje och iver.

-Detkan varalerigt si gé forsiktigt.
Det dr svar terring, siger Renato
Agnello och visslar pa sina hundar
som pa en sekund soker han blick.

| ljuset av Renato Agnellos ficklampa
gar vi lings med vinrankorna bort
mot skogen. Vi klittrar nerfér en
brant slént och efter bara ndgra minu-
ters promenad ir det dags for Renato
Agnello att slippa hundarna l6sa.

-Vi letar bara nir det 4r morkt, da
ir det inga ménniskor ute och ingen-
ting som stor hundarna. Det dr tyst
och firre dofter, berittar han.

Kanske ir det ocksa for att inte av-
sl6ja for ndgon var man har sina guld-
stillen.

Den vita tryffeln vixer bara i Pie-
monte, huvudsakligen kring staden
Alba, ochiToscana,dir den ofta dr lite
storre men inte riktigt har den inten-
siva doft som albatryffeln. Man kan
ocksa hitta vit tryffel i Slovenien,
Marocko och det lir finnas nagot lik-
nande i Kina, fnyser Renato Agnello.

-Ingen annan tryffel kommer i nér-
heten av var, sdger han och sitter ihop
tummen och pekfingret vid munnen
i en gastronomisk gest och ger sedan
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direktiv till Diana och Chira att sétta
igdng att soka.

-Aje, aje, siger han pa en av trak-
tens uraldriga dialekter, en rest fran
tiden innan Italien blev en enad stat.

-Ddr, dir, upprepar han och hun-
darna borjar att arbeta.

De springer hit och dit, sniffar
i luften och pa marken. I mérkret ser
vi Dianas sjidlvlysande halsband.

Vi letar bara nar det ar
morkt, da dr det inga
manniskor ute och
ingenting som stor
hundarna. Det ar tyst
och farre dofter.
|

Renato Agnellos bada hundar ir av
blandras. Det finns en sirskild tryffel-
hundras, men det ir ingenting att ha,
menar han. Diana dr rutinerad med
sina tio &r pa nacken. Chira, som ir
fyra ar gar fortfarande i ldra och dr
nagot opalitlig. Nar hon markerar en
tryffel genom att borja griva med tas-
sarna giller det att vara snabb si att
hon inte dter upp den eller férstér den
med sina klor.

Den vita tryffeln dr nimligen ex-
tremt 6mtalig och maste behandlas
varsamt. Mirkligt med tanke pa hur
den vixer. I hard lerjord tringer den
bort jorden f6r att vixa fran ett i f6r-
storingsglas synligt mycel till en
svamp som kan bli 6ver kilot stor. Sjil-
vamycelet kan ligga flera meter under
jord. Genom sma hil vid jordytan
kommer syre ner till den vixande
svampen som oftast hittas ndgon deci-
meter under jordytan.

-Hundarna kan kinna en tryffels
doft pa 6ver 100 meter och lukta sig till
dem som vixer pa en meters djup, be-
rittar Renato Agnello.

Vad gor en god tryffelhund?

- Arvet och sa maste den tycka om
tryffel. Redan nir de ar valpar testar
man vilka i kullen som #lskar smaken
och de andra viljs bort direkt.

Forst trinas valpen att leta efter
doften och sd sméningom byter man
ut tryffeln till hundgodis.

- Att tridna tryffelhundar tar enorm
tid, for de ska inte bara dlska doften

utan ocksa vara ihdrdiga och svar-
distraherade. Det tar fyra ar minst och
en vilutbildad, duktig tryffelhund kan
vara vird upp till 226 0oo kronor, be-
rittar Renato Agnello som lever med
sina hundar dygnet runt.

-En bra tryffeljaigare maste idlska
sina hundar, sdger han och i hans fall
ir kirleken tydligt besvarad.

En tryffelhund har ett stort virde
for sin dgare men innebir ett hot for
konkurrerande plockare. Renato
Agnello berittar att en hund nyligen
blev dodad genom att den matats med
mat innehallande glasbitar. For ett par
ar sedan blev 12 hundar férgiftade
under en sdsong.

-Djavla rotigg, bara en idiot kan
doda en oskyldig hund, siger Renato
Agnello och hans 6gon blir smé och
svarta.

Vivandrarlangs med en gammal grus-
vdg i en skog av 16vtriad. Tryffeln
dlskar ek, popplar och andra 16vtrad
som den lever i symbios med.

Det 4r tyst, sdndr som pa prasslan-
de 16v och vi viskar nir vi pratar for att
inte stora Diana och Chira. Plotsligt
rusar Agnello efter Diana som har
stannat och borjar griva med tassar-
na. Agnello ropar nagot och hon
slutar. Han berémmer och ger henne
beldningsgodis.

-Dianair en fantastisk tryffelhund,
sdger han. Synd att hon borjar bli gam-
mal, suckar han.

Han sitter sig ner pa huk, tar fram
saparin, sin hacka, och borjar varsamt
luckra upp jordytans Gversta lager
ochvisst, dir ser vi en tryffel, stor som
en pingisboll, jordig och kndlig. For-
siktigt hackar han loss den, skrapar
bort jorden med fingrarna, bldser lite.
Sa stricker han fram sin hand och
later oss lukta.

Har man en gang sniffat pa féarsk vit
tryffel kinner man igen doften: den dr
stark, nistan kviljande och paminner
om gammal lite sot vitlok. En doft som
formodligen krdver Gvning for att
man ska tycka om den.

Vissa tycker att den dr mycket ero-
tisk, vilket i alla fall giller grisar. Dof-
ten dr ndstan identisk med en brunstig
suggas och dirfor dr galtar tokiga
i tryffel. I Frankrike anvinder man
ofta grisar for att leta tryffel som vix-
er i stora skogar, men inte hir i Alba.
Vinodlingarna har tringt undan sko-

gen och de vilda bitar som finns kvar
dr utspridda och att frdn dunge till
dunge baxa en 300-kilos galt ut och in
ur en skapbil skulle vara for bokigt.

Den lilla tryffeln som hunden Diana
hittade kanske viger 200 gram och
mer blir det inte den kvillen.

- Hur mycket vi hittar varierar fran
ar till ar. 2004 var ett fantastisk bra ar.
Oktober var en bramanad och bara pa
en vecka har jag hittat 800 gram, be-
rittar Renato Agnello.

Vad han far da han siljer sin tryffel
till restauranger eller butiker, vill han
inte siga, men det ir lingt ifran de
summor som specialbutikerna tar
inne i Alba. Dagspriset varierar, men
ligger pa cirka 27 000 kronor per kilo.

Hela tryffelmarknaden 4r aningen
ljusskygg och forsiljningen sker
svart. Storleken kan variera fran ett
hekto upp till drygt ett kilo. Rekordet
ir fran 1971 da Agnellos pappa hittade
en jitte pa 1,380 kilo.

Tidigare fanns det gott om tryffel
kring La Morra. Idag ir den sillsynt
pa grund av vinodlingarnas expan-
sion, miljoforstéring och genom att
l6vskogarna inte lingre betas av far
och getter.

Samtidigt 6kar den gula kndlens po-
pularitet ar fran ar. Gastronomer vall-
fardar till Piemonte f6r att pa restau-
rang #ta firsk tryffel, tunt hyvlad pa
envit krdmig risotto eller serverad till
traktens gula dggpasta - tajarin. Van-
liga piemontebor #ter ocksd girna
tryffel, fast di oftast hyvlad pa ett
stekt dgg eller dggrora.

Att trana tryffelhundar
tar enorm tid, for de
ska inte bara alska
doften utan ocksa vara
ihdrdiga och svar-
distraherade.
|

Den vita tryffeln 4r en mytomspun-
nen, delikat liten kndl som its ra och
fran skord till mun har man bara atta
dagar pa sig, sedan forstors den. Trots
mingder av forsok gar deninte att odla,
som den svarta. Forskarna kan
inte komma underfund med hur.
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ade tryffeljdgare i Piemonte fran den 15 september till och med den 15 januari. En av dem &r Renato Agnello
som har hjalp av sina bada hundar Diana och Chira. Vit tryffel ats ra och smakar ljuvligt pa till exempel en rabiff.
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| det medeltida slottet Cavour i Piemonte hélls i héstas en tryffelauktion for elfte aret i rad. Den satellitsdndes 6ver varlden och det hégsta budet
1ag pa 1 125000 kronor for ett och ett halvt kilo vit tryffel. De tre guldklimparna ropades in av en affarsman i Hongkong, i hard konkurrens med
den franske skadespelaren Gérard Depardieu. Pengarna gick till vilgérenhet.

Miljon a

O

L terstdlls for att
RADDA Piemontes rikedomar

Nattens lilla fingst ska Renato Ag-
nello sjédlv njuta av tillsammans med
sin fru sedan 4o ar.

Jag skivar ratt kalvkott
i tunna skivor, pressar
over citron, haller pa

Just nu pagar dock ett intensivt

forskningsarbete kring vit tryffel.
Pa universitetet i Milano haller man
pa att genetiskt smakklassificera den
for att kunna skydda den béttre och
avsldja bedragare som pastar sig gora
tryffelolja pa albatryffeln. 99 procent
av alla tryffeloljor har inte varit i nir-
heten av dkta vit tryffel. Dessutom pa-
gar stora projekt for att aterstilla vaxt-
miljderna for tryffeln. Man rojer skog

och vigkanter fran sly och buskvege-
tation och renar vattendrag. Forsoken
har gett braresultat och tryffeln haller
ldngsamt pa att dterta gamla doméner.

Traktens stora vinodlare har ocksa
bérjat inse att Piemonte behover sitt
vin och sin vita tryffel for att fortsétta
locka matintresserade till regionen.
De maste ta storre hinsyn till miljon
vid vinproduktionen. Piemonte ligger

nedanfor Alperna och markerna skyd-
das fran kalla vindar av bergen. Hir
bildas ocksa ofta dimma som ér till
gagn for bade vinet, som vanligast gors
av nebbiolodruvan och tryffeln. De
hor ihop - den vita tryffeln och vinet.

Den milda kriamigheten i risotton,
eller pastan, tryffelns lite torra, ndtiga
smak gifter sig himmelskt med Baro-
lons, omrédets vinkung, kraftiga och
morka korsbirstoner.

olivolja och sist tryffel.
|

-Jag skivar ratt kalvkott i tunna
skivor, pressar over citron, hiller pa
olivolja och sist tryffel. Tdack med
plastfolie och 1at std i itta timmar,
siger Renato Agnello och tilldgger att
det inte bara dr gott utan ocksa myck-
et lusthojande.

08-1354 85, milena.bergquist@svd.se

[C] Sverige har ocksa fin tryffel

Svart eller vit

Tryffel &r en under-
jordiskt vaxande
svamp. Det finns flera
arter varav nagra ar
atliga.

Den svarta tryffeln ar
mest kdnd och kallas
for Perigordtryffel,
Tuber melanosporum.
Den vaxer i Sydfrank-
rike, Italien och Spani-
en. Svart tryffel kan, till
skillnad fran den vita
sorten, kokas och gar
att odla.

Den svarta tryffeln gar
att odla fram.

Vit tryffel, Tuber mag-
natum ar mer sallsynt
och finns i Italien, forna
Jugoslavien, Marocko
och Kina. Den vita tryf-
feln ates endast ra och
som krydda. Gar ej att
odla.
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Svensk tryffel

Det finns finfin tryffel
aven i Sverige. 2005
skordades den forsta
odlade svarta tryffeln
pa Gotland. Nu har dven
odling startats pa
Oland. Den svarta vari-
ant som vaxer pa Got-
land och Oland kallas
Bourgognetryffel.

Det som triggade en
svensk tryffeljakt var en
doktorsavhandling vid
Uppsala universitet
1997 da Gotland inven-

Tryffeln vaxer nere
i marken.

terades med franska
tryffelhundar. 31 fynd-
platser hittades, istallet
for tre tidigare kanda.

Svensk tryffel séljs
mest till restauranger.
Foretaget Gotlands-

tryffel beréknar att cirka
100 kilo saldes 2005.
P& NK saluhall kostar
den 12000 kronor/kilo.

Christina Claesson
fostrar Sveriges forsta
tryffelsvin Carmenii ett
tryffelprojekt i Skane.

Lyxmat

Svart fransk tryffel,
ca 32000 kronor/kilo.
Gotlandsk tryffel,

ca 12000 kronor/kilo.
Gaslever, 75 gram,
ca 199 kronor.

Iransk kaviar ar ocksa
en delikatess.

Rysk kaviar, finns just
nu endast i Ryssland.
Iransk kaviar,

ca 54 000 kronor/kilo.
Odlad fransk/italiensk
kaviar, storrom,

ca 629 kronor/

30 gram.

Goda viner

Romarna drack vin fran
Piemonte - landet "vid
bergets fot”. Vinet som
gors har hor till Italiens
basta. Det svala klima-
tet gor att vinet mognar
langsamt. Den kraft-
fulla Barolon ar kanske
Italiens basta. Barba-
resco ar lattare, ett mer
fruktigt vin. Barbera ar
latt, men robust. Dol-
cetto och Grignolino ar
annu lattare. Barolon
och Barbarescon gors
av druvan nebbiolo.
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